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Ｑ１ あなたの卒業校と学科をお答えください 

① 名古屋栄養学専門学院                 ： 0 

② 名古屋栄養短期大学／名古屋文理短期大学        

㋐ 食物栄養科／食物栄養学科          ： 0 

㋑ 生活科学科 ① 生活科学専攻        ： 0 

   ② 生活福祉専攻        ： 0 

㋒ 専攻科 ① 食物専攻              ： 0 

  ② 食物科学専攻           ： 0 

㋓ 別科 食物専修               ： 0 

㋔ 栄養士養成所                ： 0 

③ 名古屋文理大学短期大学部 

㋐ 食物栄養学科 ① 栄養士専攻         ：10 

  ② 製菓専攻          ： 0 

  ③ 食生活専攻         ： 0 

㋑ 介護福祉学科                ： 0 

④ 名古屋文理栄養士専門学校           ： 4 
 
 

Ｑ２ あなたの年齢をお答えください 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Ｑ３ あなたの現在の職業についてお答えください 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

13

1

0

0

0

①２０代

②３０代

③４０代

④５０代

⑤６０代～

10

2

0

0

0

0

0

0

2

0

①正社員

②契約社員

③派遣・嘱託社員

④ﾊﾟｰﾄ･ｱﾙﾊﾞｲﾄ･非常勤

⑤自営業・家族従業

⑥自由業

⑦専業主婦・主夫

⑧学生

⑨無職

⑩その他



Ｑ４ 卒業後、学生時代に学んだ・体験したことで役に立ったものをお答えください（複数回答） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ｑ５ 在学中も含めて、現在までに取得された資格をお答えください（複数回答） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   その他：サプリメント管理士、調理師、図書館司書 

3

5

7

0

4

1

0

2

1

3

1

0

0

①基礎教育科目での幅広い教養

②専門教育科目での専門的な知識・スキル

③交友関係等でのコミュニケーション

④各種発表等でのプレゼンテーション

⑤学内での各種専門実習・実験

⑥名栄祭・体育祭・サークルなどの課外活動

⑦ゼミナール

⑧校外学習

⑨就職活動

⑩アルバイト

⑪各種取得資格

⑫地域活動・ボランティア

⑬その他
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0

2

0

2

0

0

0

0

1

0

0

3

0

4

①栄養士

②管理栄養士

③フードスペシャリスト

④製菓衛生師

⑤フードコーディネーター

⑥菓子検定

⑦健康管理士一般指導員

⑧介護福祉士

⑨ケアマネジャー

⑩介護職員初任者研修(ﾎｰﾑﾍﾙﾊﾟｰ2級)

⑪介護職員実務者研修(ﾎｰﾑﾍﾙﾊﾟｰ1級)

⑫栄養教諭

⑬食育インストラクター

⑭秘書検定

⑮その他



 

Ｑ６ あなたが現在必要だと考えている知識・スキルをお答えください（複数回答） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ｑ７ 在学中に学んでおくと役立つと思われる知識・スキルをお答えください（複数回答） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1

8

3

2

3

3

5

0

4

1

0

2

2

4

0

0

①食品学

②食品衛生

③人体の構造と機能

④公衆衛生

⑤栄養と健康

⑥給食の運営

⑦調理技術

⑧製菓・製パン技術

⑨栄養指導

⑩社会福祉

⑪店舗経営

⑫情報処理・ＩＴ

⑬語学

⑭コミュニケーション

⑮プレゼンテーション

⑯その他
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6

1

0

3

4

10

0

1

0

0

3

0

7

1

0

①食品学

②食品衛生

③人体の構造と機能

④公衆衛生

⑤栄養と健康

⑥給食の運営

⑦調理技術

⑧製菓・製パン技術

⑨栄養指導

⑩社会福祉

⑪店舗経営

⑫情報処理・ＩＴ

⑬語学

⑭コミュニケーション

⑮プレゼンテーション

⑯その他



Ｑ８ 在学生に向けて、“働く” にあたり心がけてほしいことなどメッセージをお寄せください 

 

▪他の職員とのコミュニケーションが大切になってくると思います。小さなことでも先生や友達と情報を 

共有することを癖づけておくと良いかもしれません。 

▪学生時代から多くの人と関わりを持ち、コミュニケーション能力を高め様々なつながりをもっておく事が

後々役に立つと思います。 

▪もちろん勉強も大事ですが現場ではそこまで、必要ないので調理実習などでスチコンの使い方くらいは 

覚えておくといい。 

▪人が足りない所やギリギリの人数で回している所が多いので簡単に仕事を休めません。そのため体調管理

に気をつけて職場の人とのコミュニケーションを大切にして働くことが長く続けるポイントだと思いま

す。 

▪コミュニケーションは大切に。他職、他会社等でチャンスがあれば人脈を作る。多少仕事ができなくても、

人当たりよく居れば多めに見てもらえる。 

▪他職員とのコミュニケーションを大事にして、自分の思っている事や考えを進んで発信していくと良いと

思います。 

▪型にはまらないこと。 

▪学生とは違い社会人として働くことに責任が付いてくること。その責任につぶされないように。友人や 

趣味で上手に気分転換できるように頑張ってください。 

▪失敗しても二度目をしないように気を付ける。積極的にコミュニケーションを取ると良いと思います。 

 


